Anexo Ao 02/CPCQ| 2016

MESTRADO EM BIORRECURSOS

Objetivos gerais do curso

e  Formar profissionais capazes de implementar e potenciar uma economia circular;

e  Potenciar os recursos agro-alimentares e marinhos para o desenvolvimento de novos bioprodutos e biomateriais |
com valor acrescentado;

e Aplicar a biotecnologia para o aproveitamento racional e gestdo sustentavel dos biorrecursos;

e Dotar profissionais com competéncias na area das tecnologias verdes;

o  Desenvolver competéncias na area da gestéo de qualidade, empreendedorismo e transferéncia de tecnologia;

o Fomentar as capacidades criativa, critica e autonomia de forma a poder tomar as decisdes mais adequadas
face a problemas concretos, a poder gerire orientar a execugao de projectos, e a poder gerir e orientar trabalhos

de desenvolvimento de processos e valorizagéo de (bio)produtos.
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TABELA - PLANO DE ESTUDOS DO MESTRADO EM BIORRECURSOS

PLANO DE ESTUDOS
Unidade Curricular ECTS Horas de Contacto
| 1°ano ’
Bioprocessos 6 T:15; TP:45
Biologia Molecular e Microbiana 6 T:15; TP:45
Biorrecursos Marinhos e Agro-alimentares 6 T:15; TP:45
Otimizag&o de Bioprocessos 6 T:15, TP:45
Laboratério Integrador | 6 PL: 90
Tecnologias Verdes 6 T:15; TP:45
(Bio)Reatores 6 T:15; TP:45
Gestao e Ferramentas da Qualidade 6 T:15; TP:45
Andlise e Caraterizagdo de Bioprodutos 6 T:15; TP:45
Laboratério Integrador Il 6 PL: 90
l?" ano
Biotecnologia Industrial 5 T 5, TP:45
Biorrefinaria 5 T:15; TP:45
Empreendedorismo e Transferéncia de Tecnologia 5 T:15; TP:45
Seminario 15 OT: 30
Dissertaggo/Estagio 30 oT 30
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Tépicos do Programa

Objetivos

1° Ano [ 1° Semestre

Bioprocessos

1. Operagbes de conservagéo (esterilizagdo, pasteurizagao;
liofilizagao; evaporagéo e secagem);
2. Filtragao;

3. Centrifugaco;

4, Disrupgéo celular;

5. Extragao liquido-liquido;

6. Precipitago;

7. Adsorgao;

8. Filtragéo por membranas;

9. Cromatografia;

10. Cristalizag&o;

11. Secagem.

Biologia Molecular e Microbiana

1. DNA-Cromossomas-Genoma.

2. Replicago e reparagéo do DNA;

3. do DNA & proteina;

4. Conceito de mutag&o esponténea vs induzida;
5. Microbiologia da Agua;

6. Microbiologia do Solo;

7. Microbiologia do Ar.

Biorrecursos Marinhos e Agro-alimentares

1. Biotecnologia Marinha e Agro-alimentar: conquistas, desafios e
oportunidades para o futuro;

2. Biotecnologia Marinha:

2.1 Produgéo sustentavel de produtos, através da pesca e da
aquicultura

2.2 Novas biomoléculas para aplicacdo industrial,

3. Biotecnologia agro-alimentar:

3.1 Subprodutos derivados das plantas;

3.2 Subprodutos derivados dos produtos animais.

Otimizagéo de Bioprocessos

1. Resolugdo numérica de equagdes néo lineares;
2. Resolugdo de equagdes diferenciais ordinarias;
3. Condigdes de Karush-Kuhn-Tucker;

4, Métodos de optimizagao sujeita a restricbes;

5. Aplicagbes na area dos Biorrecursos.

Laboratorio Integrador |

1. Aplicagbes laboratoriais de bioprocessos;
2. Aplicagbes laboratoriais de biologia molecular e microbiana.

- Executar bioprocessos & escala laboratorial,

- Avaliar os efeitos das condigdes operatarias no desempenho do
bioprocesso;

- Comparar resultados experimentais com os obtidos a partir de
simulagdes computacionais.

- Executar processos de replicagdo de DNA

- Executar técnicas experimentais e tecnologias no &mbito da biclogia
molecular;

- Caracterizar microbiologicamente amostras de ar, 4gua e solo.
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1° Ano [ 2° Semestre

Tecnologias Verdes

1. Quimica verde e métricas verdes, analises de ciclo de vida e
pegada ecologica;

2. Andlise de legislagao nacionalfintemacional, sustentabilidade
corporativa e compensagéo de carbono;

3. Methores Técnicas Disponiveis (“Best Available Technologies
(BAT)) para as éareas:

- Eficiéncia energética;

- Indusstrias agro-alimentar, téxtil e farmacéutica;

- Bio- e organocatalise;

- Biomateriais;

- Tratamento, reciclagem e valorizagéo de residuos.

(Bio)Reatores

1. Reagbes homogéneas;

2. Reagbes heterogéneas;

3. (Bio)reatores;

4, Monitorizagéo e controlo de (bioreatores.

Gestéo e Ferramentas da Qualidade

1. Sistemas de gestéo da qualidade em organizagdes;

2. Conceitos Basicos da Qualidade;

3. Ferramentas Cléssicas da Qualidade;

4, Orientagbes gerais para a escolha e utilizagdo das Ferramentas da
Qualidade;

5. Controlo Estatistico do Processo (SPC);

6. Planos de Aceitagéo por Amostragem;

7. Ferramentas de Planeamento avangado da qualidade: KAIZEN,
Conceitos Basicos; Metodologia seis sigma; QFD (Quality Function
Deployment); FMEA (Failure Mode and Effect Analysis).

1. Conhecer os sistemas de gestdo da qualidade em organizagbes;
2. Conhecer e compreender os conceitos béasicos de qualidade;

3. Compreender e saber e aplicar as Ferramentas Classicas da
Qualidade;

4. Conhecer as orientacdes gerais para a escolha e utlizacéo das
Ferramentas da Qualidade;

5. Compreender e saber aplicar o Controlo Estatistico do Processo
(SPC);

6. Compreender e saber aplicar os Planos de Aceitagéo por
Amostragem;

7. Compreender e saber aplicar as ferramentas de Planeamento
avancado da qualidade: KAIZEN, Conceitos Basicos; Metodologia
seis sigma; QFD (Quality Function Deployment); FMEA (Failure Mode
and Effect Analysis).

Anélise e Caraterizagéo de Bioprodutos

1. Principios de amostragem para matrizes sélidas, liquidas ou
gasosas;
2. Decomposicio de amostras inorganicas e orgénicas;

3. Separagéo e pré-concentragéo (enfoque nas metodologias verdes):

extragdo em fase solida; microextracdo em fase sélida; extracéo
assistida por micro-ondas; extragéo por ultrassons; extrag&o com
fluidos supercriticos; extragéo subcritica;

4. Métodos instrumentais (fisicos e quimicos): fundamentos e
aplicagdes na anélise e caraterizagéo de bioprodutos.

Laboratorio Integrador Il

1. Aplicagbes laboratoriais de tecnologias verdes;

2. Aplicagdes laboratoriais de (biojreatores;

3. Aplicagbes laboratoriais de andlise e caracterizagéo de
bioprodutos.

- Analisar o funcionamento de (bio)reatores;

- Avaliar os efeitos das condigdes operatérias no desempenho do
(bio)reatores;

- Simular as reacgdes em plataforma computacional;

- Aplicar as técnicas de amostragem;

- Selecionar e aplicar técnicas de preparagéo de amostras envolvendo
os conceitos de Quimica verde e métricas verdes;

- Executar métodos fisicos e quimicos para a analise e caracterizagdo
de bioprodutos;

- Avaliar criticamente os resultados.
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2° Ano [ 1° Semestre

Biotecnologia Industrial

1. Biotecnologia industrial: fundamentos;
2. Impacto ambiental e economico;

3. Estudo de casos:

3.1 IndUstria quimica;

3.2 Industria agro-alimentar;

3.3 Industria téxtil;

3.4 Indlstria farmacéutica e cosmética.

Biorrefinaria

1. Conceitos € Fundamentos;

2. Tipos de Biorrefinarias;

3. Biomassa terrestre e aquética: formagéo e propriedades;

4, Conversao de biomassa em combustivel, materiais € em produtos
quimicos.

Empreendedorismo e Transferéncia de Tecnologia

1. Empreendedorismo e Desenvolvimento de Negcios;

2. Estratégia Empresarial e Planeamento;

3. Gestéo da Inovagéo e Marketing;

4, Elaboragéo de Plano de Negécios;

5. A valorizagio econdmica do conhecimento técnico-cientifico

6. Propriedade Intelectual e outras formas de protecéo da Inovagéo
7. Transferéncia e Comercializagéo de Tecnologia.

Seminario

1. Temas relevantes na area dos Biorrecursos.

- Pesquisa e elaboragdo da monografia de suporte ao trabalho de
dissertagdo de Mestrado.

2° Ano | 2° Semestre

Dissertacéo/Estagio

1. Trabalho, projeto ou estégio no &mbito dos Biorrecursos.

- Desenvolvimento de trabalho inovador que visa conferir ao aluno
capacidade criativa, capacidade critica e autonomia de forma a poder
tomar as decisdes mais adequadas face a problemas concretos, a
poder gerir e orientar a execuc&o de projectos, e a poder gerir ¢
orientar trabalhos de desenvolvimento de produtos e processos.
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